


Mitten im historischen Ortskern von Veitshochheim befindet

sich unser 3-Sterne-Superior Hotel.

“Sich als Gast zuhause flhlen...” das ist unser Motto in unserem
familiengefihrten Haus. Was auch immer sie vorhaben -
hier bei uns im Hotel Weisses Lamm kdnnen Sie sich wohlflhlen -
wir legen grofen Wert auf eine besondere Atmosphare, erstklassigen Service,
viel Liebe zum Detail und die perfekte Rundum-Betreuung,

egal was Sie geplant haben.

Unser vielseitiges und variables Raumangebot von 10 bis 100 Personen,
bietet den idealen Rahmen fir Familienfeiern, Hochzeiten, Geburtstage,

Geschaftsessen und Tagungen.

Wir mochten lhre Veranstaltung in unserem Haus
zu einem unvergesslichen und erfolgreichen Event werden lassen.

Hierzu nehmen wir uns gerne Zeit flr personliche und individuelle Absprachen.

Wir freuen uns auf Sie!
lhre Familie Prescher mit Team
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Das Hotel

Das Hotel Weisses Lamm besteht aus 70 Zimmern in drei Gebauden
in unmittelbarer Nachbarschaft, jedes fiir sich einzigartig:
das geschmackvolle moderne Haupthaus mit dem ,,escaVinum*,
das denkmalgeschiitzte Fachwerkhaus mit dem Restaurant ,,Rokoko”
und das ruhig gelegene groRziigige Gastehaus ,,Anna“.

Insgesamt 70 geschmackvoll eingerichtete Zimmer warten darauf, bezogen zu werden.
Ob Geschaftsreise oder Tourist - bei uns finden Sie das passende Zimmer.

Selbstverstandlich sind unsere Zimmer in allen Hausern mit kostenlosen WLAN ausgestattet.

In der Nacht gut gebettet und geboren, ein leckeres Friihstiick, zuvorkommender Service
und ein lachelndes “Guten Morgen” - wir freuen uns auf Sie!
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Hotel Weisses Lamm KirchstraRe 24 97209 Veitshochheim
0931 9802 300
info@hotel-weisses-lamm.de
www.hotel-weisses-lamm.de



Wi, sind fits Sie do.

In unserem escaVinum starten Sie den Tag
mit unserem ausgewogenen
essen . café . wein | und vielfaltigem Frihstlcksbuffet
taglich von 7 bis 11 Uhr.

Ein besonderer Genuss sind unsere
selbstgemachten Eiskreationen
ob traditionell oder kulinarisch exotisch.
die eismacher Bei schdnem Wetter genieRen Sie

6&6 oo unser selbstgemachtes Eis,

Kaffeespezialitaten und Kuchen

auch auf der Terrasse

taglich von 11 bis 20 Uhr.

In unserem eleganten und urgemdutlichen
Restaurant “Rokoko” bieten wir lhnen
von Dienstag bis Samstag 17 bis 22 Uhr
RO KO KO (Kiche von 17 bis 21 Uhr)
DAS RESTAURANT frankische, frische und ehrliche Kiiche,
heimische Weine und Biere an.

In den Sommermonaten ist auch unser
Sommergarten im Innenhof gedffnet.
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Vielseitige Raumlichkeiten

Wir verstehen, dass jede Feierlichkeit
einzigartig ist. Daher bieten wir lhnen
die Auswahl zwischen verschiedenen
Veranstaltungsorten, die sich flexibel
an lhre spezifischen Anforderungen
anpassen lassen. Ob es sich um eine
kleine Feier, eine grolle Party oder
eine ausgedehnte Festlichkeit handelt
- wir haben den idealen Raum fur lhr
Event.

Kulinarische Gendsse

Um sicherzustellen, dass Sie und lhre
Gaste vollkommen zufrieden sind,
besprechen wir persdnlich  lhre
Speisen bis ins Detail. Von kostlichen
Snacks, und einem Buffet bis hin zu
exquisiten MenUs — wir sind hier, um
Ihre Winsche zu erfillen.

Veitshochheim - Charme in Franken

lhre Feier im Hotel "Weisses Lamm"
verspricht nicht nur ein
unvergessliches Event, sondern auch
die Moglichkeit, das bezaubernde
Veitshochheim zu entdecken.

Bekannt flr einen der schonsten
Rokokogdrten Europas, das Schloss
Veitshochheim, ladt dieser Ort zu
unterhaltsamen Feierlichkeiten und
spannenden Erkundungen ein.

Ubernachtungen im Hotel

Um das Rundum-Sorglos-Paket
vollstandig zu machen, bieten wir
Ihnen natdrlich auch die Moglichkeit,
Zimmer far lhre Gaste bei uns zu
buchen. Alle Zimmerpreise sind
inklusive  einem
Frihstlcksbuffet.

reichhaltigen
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Unsete Fiumlichheiten fin Jhs Fest

Bei uns lasst es sich wunderbar feiern. Mit viel Liebe, Kreativitat
und Kompetenz bereiten wir Ihnen grolSen oder kleinen Festtag vor.
Unsere wunderschonen Raume bieten den idealen Rahmen fir
Familienfeiern, Hochzeiten, Geburtstage, Geschaftsessen oder was Sie
gerne feiern mochten.

Vitus Stube bis zu 40 Personen
24
Doppelblock
25
U-Form einfach
40
U-Form doppelt
40
Stuhlreihen
Orangerie bis zu 100 Personen
komplett 01 02
Doppelblock 30 24
4
U-Form einfach > 20 15
70
U-Form doppelt 35 25
runde Tische
Parlamentarisch 70
Kabinett 3 bis zu 30 Personen
Block 18
U-Form einfach 15
U-Form doppelt 27

runde Tische 24



Menit 1
Sommmgemm%

Kaltschale
von Gurke, Wassermelone, Limette & Chili mit Shrimps

&5%e

Gebratenes Doradenfilet
auf Zitronenrisotto mit Parmesan, Oliven und Rucola

oder

Gegrilltes Schweinerlickensteak
mit Krauterbutter und Bratkartoffeln

Ny

Caipirinhasorbet
mit Himbeeren

3-Gang-Menii 31,90 € p.P.



MMenit 2

Semmetieise

Pfifferling-Cremesuppe
mit Thymian und Sherry

&4q%es

Zanderfilet auf der Haut gebraten
an buntem Tomaten-Brotsalat

oder

Hahnchenbrust
auf Thaicurry mit Ingwer, Chili und Aprikosen an Basmatireis

Y S B

Zitronen-Panna cotta
an Melonensalat mit Minze

3-Gang-Menii 33,90 € p.P.



Meniv 3
Semmestianm

Burrata
auf Rucola mit Tomatensalsa und Oliven-Focaccia

&5q%e

Vegetarische Tagliatelle
in Knoblauch-Zitronensauce mit gebratenen Pfifferlingen und Parmesan

oder

Sous-Vide gegarter Kalbstafelspitz

in Pilzrahmsauce und Brotknopfle

Y S7 B

Muffin mit Kirbiskernol
an Aprikosensorbet mit Thymian

3-Gang-Menii 38,90 € p.P.



Buffet-Jnspisationen

frei wahlbar und wandelbar

Buffet escaVinum

Vorspeisen

Kartoffelcremesuppe mit Wurzelgemiise und Majoran
Verschiedene Blattsalate mit Krauter- oder Joghurtdressing
Frankischer Kraut- oder Gurkensalat in Joghurt und Dill
Sulze vom Tafelspitz mit Meerrettich
Gerauchertes Forellenfilet an Senfsauce
Gemischter Brotkorb

Hauptgerichte

Ricottaravioli mit Tomatensugo und Rucola
Picatta von der Hahnchenbrust
Zwiebelfleisch mit Landbiersauce
Gedlnstetes Zanderfilet in Dijonsenfsauce
Petersilienkartoffeln/Penne/Gemischtes Gemdise

Dessert

Dessert Bayerisch Creme mit Fruchtsauce
Buffet Preis pro Person: 55,00 €

Buffets servieren wir ab 30 Personen



Buffet Rokoko

Vorspeisen

Vegane Tomatensuppe mit Basilikum
Verschiedene Blattsalate mit Krauter- oder Joghurtdressing
Nudelsalat mit Oliven und Peperoni
Karotten- Selleriesalat
Putencocktail mit Ananas und Mango in Currydip
Gegrilltes mediterranes Gemuse in Balsamico und Olivendl
Gemischter Brotkorb

Hauptgerichte

Spinatlasagne mit Tomatensauce und Parmesan gratiniert
Geschmorte Rinderroulade in Rotweinsauce
Gesottener Tafelspitz mit Meerrettichsauce

Gegrillter Teriyakilachs
Breite Bandnudeln/Kartoffeln/Basmatireis/Buntes Gemuse

Dessert

Mousse von der Zartbitterschokolade
Topfenknodel in Nusscrumble und Aprikosenkompott

Buffet Preis pro Person: 65,00 €

Buffets servieren wir ab 30 Personen









Vielseitige Raumlichkeiten

Wir bieten Ihnen die Wahl zwischen mehreren
Raumlichkeiten, die sich an lhre individuellen
Bedurfnisse anpassen lassen. Egal, ob es sich um
ein kleines Meeting, grofle Tagung oder eine
umfangreiche Konferenz handelt, wir haben den
passenden Raum fur Sie.

Kulinarische GenUsse nach Wahl

Um sicherzustellen, dass Ihre Teilnehmer
rundum zufrieden sind, bieten wir eine breite
Palette an Verpflegungsoptionen. Von
herzhaften Snacks, FlyingbUffet bis hin zu
eleganten 3-Gange-Menls — wir erfillen lhre
Winsche. Goénnen Sie sich wahrend lhrer
Veranstaltung kostliche Verpflegung, die lhre

Energie und Kreativitat steigern.

Erholung und Mehrwert

Wir sind der Ansicht, dass die beste Leistung aus
einer ausgewogenen Mischung von Arbeit und
Entspannung resultiert. Unsere Tagungsraume
sind von einer reizvollen Umgebung umgeben,
die zu Momenten der Erholung einladt. Nach
einem produktiven Tag konnen Sie sich im
hoteleigenen Restaurant kulinarisch verwdhnen
lassen oder die bezaubernde Umgebung von
Veitshochheim erkunden.

Veitshochheim — Charme in Franken

Ihre Tagung im Hotel ,,Weisses Lamm® ermdglicht
nicht nur geschaftliche Fortschritte, sondern auch
die Entdeckung des zauberhaften Veitshochheim.
Bekannt flr einen der schonsten Rokokogarten
Europas und dem idyllischen Mainuferpark, ladt
dieser Ort zu inspirierenden Spaziergdngen und
kulturellen Erkundungen ein.

Sonderkonditionen fiir Ubernachtungen

Wir  bieten Tagung
vergiinstigte Ubernachtungsméglichkeiten an. Jede

Teilnehmenden lhrer

Ubernachtung beinhaltet ein kostliches Friihstiick,
das Sie gestdrkt in den neuen Tag starten lasst.
Planen Sie |hre nachste Tagung im Hotel ,Weisses
Lamm“ und erleben Sie die perfekte Kombination
aus professioneller Umgebung und wohltuenden
Momenten. Kontaktieren Sie uns noch heute, um
mehr Uber unsere Angebote zu erfahren und lhre
Veranstaltung zu organisieren!

Ihr Erfolg ist unser Fokus — im Hotel ,Weisses
Lamm® freuen wir uns darauf, Sie und lhre Gaste
willkommen zu heilSen.
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Unsere TWMM

S...

nur der Tagungsraum Pegasus 400,00 €

mit Technik Vitus 600,00 €
Orangerie 1000,00 €

M...

Tagungsraum mit Technik

Tagungsgetranke 26,00 € p.P.

1x Kaffeepause mit Snacks nach Auswahl

L...

Tagungsraum mit Technik

Tagungsgetranke

1x Kaffeepause mit Snacks nach Auswahl

1x Kaffeepause “schoner Nachmittag”mit stifSem
Selbstgemachten, Obst und Joghurt

Mittagessen
(3 Gang Menu mit drei Hauptspeisen zur Wahl)

XL...

66,00 € p.P.

Tagungsraum mit Technik

Tagungsgetranke

1x Kaffeepause mit Snacks nach Auswahl

1x Kaffeepause “schoner Nachmittag” mit sillem

Selbstgemachtem, Obst und Joghurt 86,00 € p.P.
Mittagessen (3 Gang MenU mit drei Hauptspeisen zur Wahl)

Abendessen (drei Hauptspeisen zur Wahl)



Guten morgen

Vital & Gesund

StRer Vormittag

Frankisch

Bayrisch

Nordisch

Mediterran

Orientalisch

Weisses Lamm

escaVinum

Rokoko

Jhte i

siiRe geflllte Croissants und Schinken Croissants
Obstspielle, Gemusesticks mit Krauterdip,
Musliriegel und Joghurt

Hausgemachter Kuchen und Obstkorb

Bratwurst im Schlafrock, Kartoffel - Gurkensalat
und gerducherte Forelle mit Meerrettich

Weillwurst mit stiBem Senf, Bayrischer Obazda
mit roten Zwiebeln und Brezeln

Heringssalat, Krabbencocktail und Baguette

Pastasalat, Caprese mit Baguette und
Gemisequiche

Datteln im Speckmantel, Couscoussalat, Hummus
und Naanbrot

Salat vom Leberkdse mit Laugengeback,
Sandwich mit graved Lachs und Gemiiseeintopf

Veganer Miniburger, Gemisesuppe und
Currywurst

Rosa Roastbeef, Remoulade, Lachscanapee und
Ziegenfrischkdse mit Pumpernickel

in Pauschale enthalten

Aufpreis pro Person

7,50 €

9,90 €

8,90 €

9,90 €

9,00 €

9,50 €

8,90 €

12,90 €






WEISSES LAMM

HOTEL & RESTAURANT ** %S

Sperrzeitverklirzung ab 1:00 Uhr / 120,00 € je angefangene Stunde

Kaffeegedeck 3,50 € pro Gast bei selbst mitgebrachten Kuchen
Mentkarten vom Haus 3,00 € Stlck

Durchfihrung der Dekoration bei selbst mitgebrachter Deko
pro Gast 2,00 €

Fiinf Tage vor Veranstaltung gemeldete Gasteanzahl ist Grundlage zur Verrechnung!

Unser Pastnes [t Dehotation
cy/ww/ / :

Oberdirrbacherstralie 2
97209 Veitshochheim
Tel.: 0931-40 40 99 40

Tel.: 0931-970 1980

Melden Sie sich gerne jederzeit fir weitere Auskinfte
oder Reservierungen
unter der 0931 9802 300 oder
per Mail an info@hotel-weisses-lamm.de



