ROKOKO

DAS RESTAURANT
%%W Willkewumen i %%%m son Veilshéchheim!

Wir freuen uns sehr, Sie im charmanten historischen Ortskern
von Veitshochheim begrif3en zu diirfen. Unser Restaurant "Rokoko" erwartet

Sie mit einem Ambiente, das von Eleganz und Gemiitlichkeit gepragt ist.

Wir legen groRen Wert auf jedes Detail und haben mit Hingabe an unserem
Restaurant gearbeitet, um Ihnen eine unvergessliche genussvolle Erfahrung
zu bieten. Bei uns erwartet Sie eine frankische Kiiche, die von Frische und

Ehrlichkeit gepragt ist - ein wahres Fest fur lhre Sinne.

Entspannen Sie sich an schonen Sommertagen in unserem ruhigen und
idyllischen Garten, wahrend Sie von unserem Team kulinarisch verwoéhnt

werden.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und einen vorziiglichen
Appetit!
lhre Heike Prescher,

Restaurantleiter Reinhard Steckel und
Kichenchef Achim Pfeuffer




ROKOKO

DAS RESTAURANT

Freitags-Uberraschungsmeni
im Restaurant Rokoko!

Jeden Freitag erwartet Sie ein neues, mit viel Liebe und
Sorgfalt zubereitetes_3-Gang-Menii. Unser Kiichenteam kreiert

jede Woche besondere Gerichte, die mit frischen, saisonalen
Zutaten und kreativen Ideen begeistern. Lassen Sie sich
uberraschen und genielRen Sie ein einzigartiges kulinarisches
Erlebnis in stilvollem Ambiente.

Preis? 37,90 € pro Person (ohne Getranke)
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S| Wann? Jeden Freitag

— Weinbegleitung?

I
j Zusatzlich 20,00 € pro Person unter der 0931 9802 300
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Frankische Brotsuppe 5,90 €

mit Meerrettich und gerducherter Forelle

Rinderkraftbriihe 6,40 €

mit Wurzelgemiise, Leberknddel und Krauterschoberl

Cremesuppe vom jungen Blattspinat 6,90 €
mit Flusskrebsfleisch

Geflugelsilze 9,90 €

in Zitronenmarinade mit Pinienkernen, getrockneten Tomaten
und frittiertem Rucola

Frihlingsrollen 10,90 €

gefillt mit Karotte und Erbse auf Sprossensalat an Chilisauce

Gebeiztes Saiblingsfilet 11,90 €

mit Limette und Koriander an rotem Linsensalat

Gerne servieren wir hierzu frisches Ofenbaguette Portion 2,50 €

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter

Wir behalten uns saisonale Anderungen vor!



a weng Rokokosalat 5,90 €

im Hausdressing mit Kresse und Steinofenbaguette

a weng mehr Rokokosalat 11,90 €

im Hausdressing mit Kresse und Steinofenbaguette

Vegane Canapés 10,90 €

mit Grillgemise, Humus und Tapenade

Forellen-Wrap 12,50 €

mit Meerrettich, Gurke und Tomate

Tafelspitzsiilze 12,50 €

mit Mixed Pickles und Krustenbrot

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter

Wir behalten uns saisonale Anderungen vor!



Hauplyetichte gum genicfen

Vegane, gebackene Falafelballchen
mit Hummus an Salat von Babyspinat, Koriander, Minze und
getrockenten Tomaten

Ziegenkaseravioli
mit Babyspinat, Tomatensugo, gerdsteten Pinienkernen und Ziegenkdsecrumble

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet

an tomatisiertem Fenchel und Olivengnocci

Gegrilltes Lachssteak
auf Basmatireis mit Karotten-Erbsenragout
und Zitronengrasschaum

Schweineschnitzel “Rokoko”
mit Pommes Frites

Kalbfleischpflanzerl

an Bratkartoffeln mit Kohlrabi in Barlauchrahm

Geschmorte Lammkeule
in Rosmarinjus an Kroketten und Bohnenragout

Zweierlei vom Spanferkel
in Sherryrahmsauce an gebratenem Laugenknédel und Vanillemohren

Unser Kiichenchef hat die Speisekarte fir Sie kreiert.
Wir freuen uns Uber lhre Verstandnis,
far eine Umbestellung 2,00 € zu berechnen.

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter

Wir behalten uns saisonale Anderungen vor!
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Uscie howsgemachton Desséts

Eierlikér-Créme Brilée 7,90 €
mit Himbeeren
Weisses Schokoladenmousse 8,20 €
in Knusperblatterteig an Schokoladen-Chili-Eis

Karottenkuchen 9,20 €

gefillt mit Frischkdse und Pistazien an Vanilleeis

Darf es ein Espresso zum Dessert sein?
Fragen Sie nach unserer groBen Digestif-Auswahl.

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter

Wir behalten uns saisonale Anderungen vor!


https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html

