WEISSES LAMM

HOTEL & RESTAURANT ** %S

Bankettinformationen

Hochzeiten, Familienfeste & Feierlichkeiten

Wir geben lhrer Veranstaltung den passenden Rahmen

Hotel Weisses Lamm e.K. | Kirchstralle 24 | 97209 Veitshochheim
Tel.: 0931/9802-300 | info@hotel-weisses-lamm.de

www.hotel-weisses-lamm.de



mailto:info@hotel-weisses-lamm.de
http://www.hotel-weisses-lamm.de/

Herzlich Willkommen

Unser vielseitiges und variables Raumangebot eignet sich ideal fir
unvergessliche Feiern von 10 bis 100 Personen. Das Wichtigste ist, dass die
Planung keine Waiinsche offen lassen. Dafir Sorgen wir in unserer
professionellen Eventplanung mit detailierten Ablaufplanen.

Das es sich im Weissen Lamm wunderbar feiern lasst, ist keine Frage. Mit viel
Liebe, Kreativitat und Kompetenz bereiten wir lhren grolRen oder kleinen Festtag
vor. Unsere wunderschonen raume bieten den idealen Rahmen fir
Familienfeiern, Hochzeiten, Geburtstage, Geschaftsessen oder was Sie gerne
feiern mochten.

Wir unterstitzen Sie gerne bei der Organisation |hrer Feierlichkeit. Gemeinsam
mit lhnen besprechen wir ausfiihrlich alle Details von der Raumauswahl tiber die
Menl oder Biiffetvorschlage, die passenden Getranke sowie die Raum- und
Tischdekoration.

Mit gastfreundlichen Willkommensgrif3en

Ihre Familie Prescher & Team
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Veranstaltungsraume

Ausstattung | Besonderheiten

Beamer

Leinwand

Flipchart

Pinnwand

Seiler - Flugel
Musikanlage mit Mikrofon
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Bluffet Weisses Lamm

Suppe
Frénkische Festtagssuppe mit Pfannkuchenstreifen,
Eierstich, GrieR- und Leberkl6Rchen und frischen Krdutern
Kalt
GroRe bunte Salatbar mit zweierlei Dressing, verschiedene Blatt- und Rohkostsalate, geroteten
Sonnenblumen kerne, Croutons und Schafskase
Gefliigelsalat mit Ananas
Pikanter Rindfleischsalat mit Chili

Shrimpscocktail im Glas

Marinierte Scheiben von Tomaten und Mozzarella mit Olivendl,
Balsamico-Essig und Basilikum

Eingelegtes, gefiilltes und gegrilltes Gemise
GroRe Korb mit Brot und Baguettes

Warm
Frankische Rinderrouladen mit Rotkraut und KartoffelkloBen

Pikantes Hahnchenbrustfilet
auf gebratenem Zucchini-Paprikagemiise

mit Basmatireis

Penne in Tomatenpesto geschwenkt mit gebratenem Gemiise,
Pinienkernen und frisch gehobeltem Parmesan

Gebratenes Forellenfilet mit Mandeln, Blattspinat,

Reis und SilvanerrahmsofRe

Desserts
Gemischtes Kasebrett mit hausgemachten Chutneys, Feigensenf,
Trauben und Salzgeback
Zweierlei Mousse au Chocolade mit Kirschen

Gebrannte Creme Brulée

Frankische Weinschaumcreme
Preis pro Person: 54,00 €



Frankisches Blffet

Suppe
Rahmsuppe vom frankischen Silvaner mit Zimtkrusteln

Kalt
Geraucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich

rote und weille Hausmacherwurst
Pfefferbeilder, roher Schinken
Tafelspitzsiilze mit Krautervinaigrette
Frankischer Wurstsalat

Krautsalat, Tomatensalat, Blattsalat
mit verschiedenen Dressings

GroRe Korb mit Brot und Baguettes

Warm
Gesottenes Rindfleisch in Apfelmeerrettichsole
mit Butternudeln und Preiselbeeren

Schweineschnitzelchen , Frankisch”
in einer SolRe aus Speck, Zwiebeln, Champignons und Majoran
mit Spatzle und frischem Gemiise

Gebratenes Zanderfilet auf rahmigem Knoblauch
mit Blattspinat und Butterreis
Reis und SilvanerrahmsoRe

Desserts
Rote Griitze mit fllissiger Sahne
Frankische Weincreme
GrieRflammerie mit HimbeersoRRe

Preis pro Person: 51,00 €



Grill Buffet

Vorspeisen
GrofR3e bunte Salatbar mit verschiedenen Blattsalaten,

hausgemachten Rohkostsalaten, zweierlei Dressings,
gerosteten Sonnenblumen- und Pinienkernen,
Croutons, Schafskdse und Ziegenkase

Kartoffelsalat

Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Rucola und Pesto
Brot, Baguette, Butter, Senf und Ketchup

Hauptspeisen
Frankische Bratwirste

Marinierte Putensteaks und Schweinesteaks
mit Krauterbutter

Lachsfilet mit Gemiise in der Folie gegart
Schafskdse mit Oliven in der Folie gegart
Ofenkartoffeln mit Quark

Fingerfood und Snacks
Tomaten-Mozzarella-Brotsalat

Asiatische marinierter Rindfleischsalat
Gazpacho Andaluz (kalte spanische Gemisesuppe)
Melonensalat mit Parmaschinken
Hackfleischballchen mit Dip
Dessert
Panna Cotta mit Himbeeren
GroRe Bunte Fingerobstplatte
Passionsfruchtcreme

Preis pro Person: 48,00 €



Vorspeisen

Suppen

Dreierlei vom Fjordlachs:

- gerduchert mit Sahnemeerrettich
- hausgebeizt mit Senf-Dill-SolRe

- Tatar mit Creme fraiche

Tafelspitzsllze an MeerrettichsoRe
und Apfel-Sellerie-Salat

Honigmelonenspalten mit Parmaschinken

Carpaccio vom Rind und Rucola
mit Parmesan

Gemischter Antipasti Teller
Kleine Auswahl an italienischen Kostlichkeiten

Kleiner bunter Blattsalat in Joghurtmarinade

Pikanter Rindfleischsalat mit Paprika und Chili

Rahmsuppe vom frankischen Silvaner

Frankische Festtagssuppe
mit allerlei KI6Bchen und Krautern

Frankische Kartoffelsuppe mit Schwarzbrotcroutons
Tomatencremesuppe mit Basilikum Schmand

Fruchtige Karotten-Mango Suppe
mit Buttercroutons

11,90 €

11,80 €

11,90 €

12,50 €

12,50 €

4,90 €

9,50 €

6,90 €

6,90 €

6,20 €

6,20 €

6,90 €



Hauptgerichte vom Fisch

Gebratenes Forellenfilet ,Mdllerin Art”
mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln 19,90 €

In Silvaner pochiertes Saiblings Filet
auf WurzelgemUse mit Meerrettichschaum
und Schnittlauchkartoffeln 19,90 €

Lachsschnitte
mit gebratenen Zucchinis und Butternudeln 21,90 €

Kabeljaufilet unter der Thymiankruste
auf Karotten-Sellerie-GemUse und Schnittlauchkartoffeln 18,90 €

Krol3 gebratenes Zanderfilet auf Tomaten-Risotto
und Zitronengrasschaum 19,90 €

Hauptgerichte vom Fleisch

Saftig gebratene Maispoulardenbrust
auf Rosmarinrisotto und gebratenen Pilzen 18,90 €

Schweinefiletmedaillons ,Wirzburger Art”
an einer SolRe aus Speck, Zwiebeln, Champignons und
Majoran mit Spatzle und Blattsalat 20,90 €

Mit Frischkase gefllltes Schweinefilet im Speckmantel
dazu RosmarinsolSe, Haselnussspatzle
und GemdUse der Saison 20,90 €

Kalbsriickensteak in Morchel Rahmsofe
mit Butterspatzle und Saisongemiise 26,90 €

Frankischer Sauerbraten in kraftiger Sole
mit Apfelrotkraut und Kartoffelkl6Ren 19,90 €

Frankisches ,Hochzeitsessen”, gekochte
Rinderbrust mit Meerrettichsol3e, Preiselbeeren
und Nudeln 18,90 €

Burgunderbraten vom Rind
mit Blaukraut und KI6Ren 21,90 €

Rose gebratener Lammricken unter der Krauterkruste
mit Bohnen und Kartoffelgratin 24,90 €



Vegetarische Gerichte
Kdsespatzle mit Rostzwiebeln 13,90 €

Bandnudeln in KrauterrahmsofRe mit Kirschtomaten

Blattspinat und Ziegenkase gratiniert 13,90 €
Dessert

Frankische Weinschaumcreme mit Traubenragout 7,50 €

Rote Gritze mit VanillesoRe und Schlagsahne 7,90 €

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit PassionsfruchtsolRe

und cremigen Vanilleeis 9,90 €
Dessertteller , Weisses Lamm* 12,90 €
Panna Cotta an mariniertem Ananassalat 8,50 €

Zweierlei Schokoladenmousse auf
FruchtsoRenspiegel und frischen Friichten 9,90 €

Mitternachtsimbiss

Regionale Kdseplatte
verschiedene Weich- und Hartkdsesorten
aus Franken und Bayern mit Brotauswahl 12,50 €

Gemischte Kaseauswahl
mit internationalen und regionalen Kasen und Brotauswahl 14,50 €



Zusatzinformationen

e Sperrzeitverkirzung ab 1:00 | 95,00 € je angefangene Std.
o Kaffeegedeck 2,50 € pro Gast (nur bei selbstmitgebrachten Kuchen)

Menukarten 1,80 pro Stlick

Blumen

Premium-
) Gdrtnerei

{2)"‘,,/ j‘ljﬁf’lm Hofgarten

OberdiirrbacherstralRe 2 Wirzburgerstralle 38
97209 Veitshochheim 97209 Veitshochheim
Tel.: 0931-40 4099 40 Tel.: 0931-980 990

Event Zubehor

www.Galaxis-Projekt.com
Event-Zubehdr

Kapellenweg 26
97737 Gemiinden am Main

Tel.: 09351-60 55 02



Backerei

Granual

.natdrlich das Beste

HeidenfelderstralRe 7 Kirchstralle 21
97209 Veitshochheim 97209 Veitshochheim
Tel.: 0931-970 1980 Tel.: 0931-359 861 50

Hotelzimmer

70 geschmackvoll eingerichtete Zimmer warten darauf, von lhnen bezogen zu werden.

Ob Geschaftsreisende oder Tourist — bei uns finden Sie das passende Zimmer.

Das Hotel Weisses Lamm besteht aus drei vollig unterschiedlichen Gebauden in unmittelbarer
Nachbarschaft, jedes fir sich einzigartig: das geschmackvolle moderne Haupthaus mit dem
Restaurant ,,escaVinum“, das denkmalgeschiitzte Fachwerkhaus mit dem Restaurant ,,Rokoko” und
das ruhig gelegene groRzligige Gastehaus ,Anna“. Selbstverstandlich sind unsere Zimmer in allen
Gebauden mit kostenlosem WLAN fiir Sie ausgestattet. In der Nacht gut gebettet und geborgen, ein
leckeres Fruhstiick, zuvorkommender Service und ein lachelndes »Guten Morgen” — wir freuen
uns auf Sie!l




